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Fettabscheideranlagen – unverzichtbar für sauberes Abwasser 
und funktionierende Infrastruktur
Fettabscheider sind technische Anlagen 
zur Abwasserbehandlung, die pflanzliche 
und tierische Fette und Öle zuverlässig aus 
dem Abwasser zurückhalten. Sie verhin-
dern Ablagerungen und Verstopfungen in 
der Kanalisation und schützen Kläranlagen 
vor erhöhtem Anfall von lipophilen Stoffen. 

Damit leisten sie einen wichtigen Beitrag 
zum Umwelt- und Gewässerschutz.

Die technische Ausführung und der Be-
trieb solcher Anlagen sind in der DIN EN 
1825 (Teile 1 und 2) sowie in der nationalen 
Ergänzungsnorm DIN 4040-100 geregelt. 
Eine satzungsrechtliche Genehmigung wird 
in der Regel erteilt, wenn weitergehen-
de baurechtliche Anforderungen mit den 
technischen Baubestimmungen der Länder 
erfüllt sind. Alle durch GET güteüberwach-
te Fettabscheideranlagen mit RAL Güte-
zeichen verfügen über diese notwendigen 
Merkmale. Das bedeutet für alle Beteiligten 
(Bauherr, Planer, Verarbeiter und Behör-
den), dass erforderliche Eigenschaften zu-
verlässig eingehalten sind. Denn Allgemei-
ne bauaufsichtliche Zulassungen durch das 
DIBt, welche ebenfalls umfassende Regel-
konformität gewährleisten, sind seit 2020 
für Fettabscheider nicht mehr möglich. 

Richtige Bemessung: Der Schlüssel zur 
Funktion

Die korrekte Dimensionierung ist ent-
scheidend für die Wirksamkeit. Es gibt 
drei Ansätze zur Bemessung: nach Art des 
Betriebs, nach installierten Geräten oder 

speziell für fleischver-
arbeitende Betriebe. Die 
gängige Methode – ba-
sierend auf Portionen-
zahlen, Öffnungszeiten 
und Wasserverbrauch 
– ergibt häufig zu kleine 
Anlagen. Deutlich zu-
verlässiger ist die Be-
messung anhand der 
Küchengeräte, z. B. ver- 
doppelt sich bei Ein-
satz eines Geschirrspü-
lers meist die benötigte 
Nenngröße. Die dafür 
relevanten Tabellen fin-
den sich in DIN EN 1825-
2 (Tab. A.1 & A.2). Auch 
erschwerende Faktoren 
wie hohe Temperaturen, 

Reinigungsmittel und Fettkonzentrationen 
sind zu berücksichtigen.

Beschichtung schützt dauerhaft

Alle Anlagen sind beschichtet und gegen-
über Fettsäuren geprüft. Für Anlagen mit 
Zuflusstemperaturen unter 60 °C emp-
fiehlt sich diese geprüfte Innenbeschich-
tung nach Norm. Liegen die Temperaturen 
dauerhaft darüber oder kommen aggressi-
ve Reinigungszusätze zum Einsatz, ist eine 
Auskleidung mit chemikalienbeständigem 
PE-HD-Inliner angeraten. Bei Einsatz von 
Reinigungsmitteln ist zudem DIN 4040-100 
(Punkt 10.2) zu beachten.

Betrieb und Überwachung

Eine gesetzliche Pflicht zur technischen 
Überwachung (z. B. per Warnanlage) be-
steht bei Fettabscheidern nicht. Die DIN 

4040-100 schreibt jedoch eine spätestens 
monatliche Komplettentleerung und Rei-
nigung vor, um Geruchsbildung und Ver-
stopfungen zu vermeiden. Bei Frisch- und 
Direkt-Anlagen und bei Anlagen mit auto-
matischer Schlamm- und Fettentnahme 
muss dies regelmäßig (z. B. täglich), min-
destens jedoch wöchentlich erfolgen. 

Warnanlagen können Betreibern helfen, 
rechtzeitig zu reagieren, sind aber optio-
nal.

Wartungspflicht ernst nehmen

Neben der regelmäßigen Entleerung ist 
die Wartung durch sachkundige Fachkräf-
te entscheidend. Vor Inbetriebnahme und 
danach mindestens alle fünf Jahre ist eine 
Generalinspektion vorgeschrieben. Dabei 
werden Zustand, Dichtheit und Betriebs-
sicherheit überprüft. Festgestellte Mängel 
müssen vor Wiederinbetriebnahme beho-
ben werden. 

Fettabscheider sind mit europäisch har-
monisierter Norm geregelt und können 
aufgrund der europäischen Rechtslage 
nicht mehr allgemein bauaufsichtlich zu-
gelassen werden. Mit dem Wegfall der 
DIBt-Zulassungen für Fettabscheider ent-
fällt ein Dokument mit umfassend doku-
mentierter Regelkonformität. Das Güte-
zeichen -GZ 693 schließt die Lücke und 
bietet hier eine zuverlässige Gewissheit 
über umfassende Regeleinhaltung.

Fazit:

Ob Kantine, Krankenhaus, Restaurant oder 
Großküche – eine richtig geplante, bemes-
sene und gewartete Fettabscheideranla-
ge ist ein Muss. Sie schützt nicht nur die 
Umwelt, sondern auch die Infrastruktur. 
Wer auf normgerechte Ausführung und 
regelmäßige Wartung setzt, ist auf der si-
cheren Seite. Die Mitglieder der GET un-
terstützen Sie dabei kompetent und praxis- 
nah.
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Gut ist, was              ist ! 
Als RAL Gütegemeinschaft steht GET für höchste Qualität, Sicherheit und Zuverlässigkeit.  

GET-Mitglieder sind führende Hersteller der Entwässerungstechnik, Fachverbände, Prüfinstitute und  
weitere, anerkannte Fachkreise. 

Geprüft ist, was            hat ! 
GET vergibt die folgenden RAL Gütezeichen:

  

Starke Partner für hohe Qualitätsstandards:
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ABSCHEIDER
ANLAGENKANALGUSS

Prüf-Nord
Rolla & Stoll Abwassertechnik GmbH  
Stoll Abwassertechnik GmbH
TÜV Rheinland LGA Products GmbH 
Umweltberatung Dipl.Ing. R. Winkelhardt GmbH
UTB-GmbH

GRATIS-ABO:

Verpassen Sie keine News! Anmel-
den für das GET Kompakt-Info kön-
nen Sie sich hier: www.get-guete.de, 
in der Rubrik: NEWS/GET-KOMPAKT-
INFOS.

Überwachungsgemeinschaft 
Entwässerungstechnik im GET

Mitglieder der Überwachungsgemeinschaft in der GET sind die Fachkundigen und Sachverständigen:

AST Germann Umweltschutz GmbH 
ippatec GmbH
Fronert Abwassertechnik
IFG Diez 
Mall GmbH (FK)

RAL-GZ 692 RAL-GZ 693 RAL-GZ 694 RAL-GZ 699 RAL-GZ 968

in

Kooperation

mit:

www.3a-wassertechnik.de

www.aco.de

www.vonroll-hydro.world www.erhard.de www.fuchs-beton.de

www.tuv.com/safetywww.fbr.de

www.trm.at

www.hamburg-messe.de

www.frischhut.de www.mall.info www.meierguss.de


